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БАНКЕТНЫЕ БЛЮДА

Холодные закуски

· Рулетики  из баклажан с сырно–чесночной начинкой            1/100          150
· 
· Тарталетки с красной икрой                                                     1шт            180
· Помидоры фаршированные сыром с чесноком                        1/100           100
· Яйцо фаршированное печенью трески и желтком               1/60             100
· Нарезка из сёмги с/с                                                                     1/100         440
· Рулетики по – украински                                                           1/75             140
· Овощная нарезка          (огурец св., помидор св., перец слад.)                1/100          150 
 
 

· Буженина собств. приготовления                                          1/100          230
Сырная тарелка                                                                            1/100      250
· Закуска сельдь с луком                                                              100/60        180
· Рыбка в кляре  (филе трески в кляре)                                              1/150          200
· [bookmark: _GoBack]Маслины и оливки                                                                       1/100             120
· Рыба под маринадом                                                                1/100           150
· Рафаэлки /из сыра/                                                                   1/100           140

 
 
 
 
 
 


 Салаты с курой 
 
· Салат «Гостиный двор»                                                               1/200        250    (филе кур, картоф, огурцы мар. ,яйцо, грибы, м-з.,сыр )   
· Салат «Пекинский»                                                                      1/200       250
            (кура, грибы, баклажаны, салат, сухарики, м-з) 
· Салат «Цезарь» с сухариками                                                     1/200       250 
           (филе кур, салат, мар. лук, помидор, соус чесночный) 
· «Кура под шубой»                                                                     1/200      250 
          (кура, морковь по-корейски, сыр, кукуруза, яйцо)  

Салаты с деликатесами 
· Салат по-венски                                                                        1/200      300 
     (язык, грибы, помид, огурец св, зел.гор, картоф, чеснок, м-з) 
· Салат «Баварский»                                                                   1/200     300 
     (говядина, картоф Фри, лук марин, фасоль, хрен, м-з) 

 
Салаты с ветчиной 
· Салат «Фантазия»                                                                         1/200   250 
    (ветчина, фасоль, помидор, грибы, лук, м-з) 
· Салат «Монастырский»                                                               1/200   250 
    (баклажаны, чеснок, ветчина, помидоры, огурцы св, грибы, сыр) 
· Салат – коктейль с ветчиной                                                        1/200  280  
           (ветчина, сыр, огур св, перец слад, м-з) 
· Салат «Охотничий»                                                                       1/200    250 
           (ветчина, картофель, огур св, огурцы солен, м-з фасоль) 
· Салат Европейский                                                                        1/200   250
   (ветчин, филе куры, са-т, помидор, м-з, огурец марин.) 
· Салат «Оливье»                                                                              1/200   250
           (колбаса мол, картофель, горошек, морковь, яйцо, м-з)
 

 
Салаты с рыбой 
 
Сельдь под шубой                                                                      1/200      220
(сельдь с/с, картофель, морковь, свекла, м-з) 
· Салат «Икринка»                                                                       1/200      450 
(рис, соевый соус, яйцо, рыба с/с, икра, огурец св.,перец сл.) 
· Салат «Весенний»                                                                      1/200      220 
(кукуруза, краб. Пал., огурец св, яйцо, лук зелёный) 
· Салат «Мимоза»                                                                         1/200      250
(рыба г/к, лук, карт, морковь, сыр, яйцо, м-з)   
· Салат «Финский»                                                                      1/200      250 
(рыба г/к, лук жарен, морковь жарен, горошек, картофель, огур мар, м-з)     
· Салат «Морской»                                                                       1/200     250
(кальмары, картофель, лук марин, огур солен, опята, м-з) 
 
 
 
Салаты овощные 

 
Салат «Греческий»(огурец св, помидор, перец бол., масло раст, олив., фета)  1/200     250
•                                                                  
 Салат из помидор и огурцов с олив., маслом                              1/200     250
 
 
 
 
 
  
 
 
Горячие закуски

· Шашлык из красной рыбы                                                          150/50    700
· Шашлык из свинины на шпажке                                                  1/150      300 • Шашлык из курицы с кунжутом на шпажке                            1/100      190
· Перец фаршированный с сыром запеченный                           1/194      320
(лодочки из сладкого перца с мясной начинкой под сырной шапкой)

Гарниры
· Картофель«ФРИ»                                                                        150/50     180
· Картофель«Айдахо»                                                                    150/50     180
· Картофель запеченный в сливках «Гротен»                          1/200       200
· Картофель«по-Деревенски»(запечённый дольками с чесноком и зеленью)  150/50     200
· Фасоль стручковая со сладким перцем                                   1/250       280

Горячие блюда из рыбы
· Форель по – Царски (форель,грибы,перец слад,лук реп,сыр)        1/150        390
· Форель под соусом жюльен                                                       1/150        550
· Рыбка «Аппетитная» (треска, перец сл, морковь, лук)           1/200       250
· Форель отварная                                                                          1/100       420

Горячие блюда из мяса
· Мясо по – Французки (свинина, перец, сыр, помидор)                              1/220       250
· Лангет из говядины в сметанном соусе                                   100/150   390
· Медальоны из свинины в беконе                                              1/130       390
· Свинина под соусом жюльен (свинина, грибы, лук, сливки, сыр )        1/200       360

· 

Горячие блюда из курочки
• Рулет «Водолей» (филе куриное, бекон, ананас )                                           1/140     280
Курочка ряба                                                                                   1/190     280
     (филе куриное , ветчина, сыр)


     





  Банкетное меню от 1500 рублей на человека     Закрытие зала на проведение мероприятия  
                  при заказе от 30 тыс. рублей    
               
                Банкет обслуживается до 22:00 
                   Продление 1 час – 2 000 руб 
 
        Поминки от 800 рублей на человека 
     Закрытие зала на проведение поминок при             заказе от 15 тыс. рублей 
      Поминки обслуживаются не более 3 часов.  
 
     Обслуживание мероприятий производится    
                             с 16:00 часов 
                Детские праздники
         от 1000 рублей на человека   
                с 17:00 до 20:00 


 
Заказ на проведения банкета принимаются за 7 дней до мероприятия!
При заказе банкетов и индивидуального обслуживания берётся предоплата 50% от общей стоимости заказа.
  ПРОБКОВЫЙ СБОР!
Это сервисное обслуживание алкоголя, предоставленное гостем. (открытие бутылки) 200рублей с человека. К обслуживанию принимаются только закрытые бутылки в заводской упаковке при наличии фискального чека из магазина.
К обслуживанию не принимаюся : слабоалкогольные напитки-пиво.
Данное предложение распостраняется только на лиц, достигших совершеннолетия (18 лет).

[image: ]




 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
  
 
 
 
 
 
 
 
 
image4.png
Kage




image5.png




image6.png
Menro




image7.png




image8.png
banxemmnoe




image9.png
Kage




image10.png




image6.jpg




image1.png
Menro




image2.png




image3.png
banxemmnoe




